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DI GIORNO

Borseggio

in un negozio

a Fornacette
D CALCINAIA

Entrano in un negozio e ruba-
no la borsa e portafoglio alla
proprietaria. E successo a For-
nacette lungo la Tosco Roma-
gnola, in pieno centro abitato.

Quando i proprietari della ri-
vendita si sono accorti della vi-
sita dei ladri era gia troppo tar-
di. Immediato l'allarme ai ca-
rabinieri che hanno inviato
una pattuglia sul posto per
controllare cosa era successo.
Nella borsa c’erano soldi e do-
cumenti a quanto ¢ stato spie-
gato ai militari.

«Cassonetti rotti e costosi»
la battaglia si sposta su Igenio **

S. Lucia, la rabbia degli abitanti .
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La fornace Coccapani concede i bis|

Successo delle aperture serali: si replica anche a luglio con al

U0 data
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D CALCINAIA

C’e chi si e sporcato le mani,
ma anche chi ha preferito ap-
profondire le sue conoscenze
relativamente a uno dei capi-
saldi della storia locale. Sono
stati un vero successo i labora-
tori di ceramica e le visite gui-
date che si sono tenute nella
Fornace Coccapani. Numero-
si gli avventori che hanno af-
fondato le dita nella creta e
che si sono lasciati accompa-
gnare da esperte guide alla sco-
perta del Nuovo Museo della
Ceramica di Calcinaia. «L’aper-
tura straordinaria del nuovo
Museo della Ceramica, gia in-
teramente allestito all'interno
della storica Fornace Coccapa-
ni, completamente restaurata,
ha ottenuto un ottimo riscon-
tro da parte della popolazione
— afferma I'assessore alla cultu-
ra del Comune di Calcinaia,
Maria Ceccarelli -. Ben 35 per-
sone, accolte in piccoli gruppi
e condotte lungo i percorsi cre-
ati all'interno dell'edificio,
hanno preso parte alle visite
guidate gratuite organizzate
dall’Associazione Rerum Natu-
ra. L'organizzazione, a cui il
Comune ha affidato la gestio-
ne del nuovo Museo, ha offer-
tolapossibilita di creare conle
proprie mani e sotto la guida
di esperti piccoli manufatti in
ceramica. Una ventina gli adul-
ti che hanno colto questa op-
portunita, dando vita a grazio-
si oggetti». Sulla scia di questo
risultato, 1’amministrazione
ha deciso di proporre nuovi
appuntamenti in cui cittadini,
ma anche turisti, potranno
scoprire la bellezza e la storia
della Fornace Coccapani: Il
Museo restera aperto i giorni
del 3,10,17 e 31 luglio: la Forna-
ce sara visitabile dalle 21,30, fi-
no al termine delle performan-
ce musicali ospitate nell’area
antistante. La struttura aprirai
battenti anche nei giorniin cui
sono previste visite guidate
gratuite realizzate dagli stu-
denti del Liceo XXV Aprile di
Pontedera, in collaborazione
con il Comune di Calcinaia:
dalle 18 alle 19,30 del 2,9, 16 e
23 luglio.

dal 1980 monitoraggio media

cuni eventi musicali

Visitatori al museo della ceramica

Lanavetta B¢ poco utilizzata e
¢ il Comune vuole sopprimerla ==~
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Il caldo e Cicli Taddei protagonisti sul Serra

Alla Biancoforno Cup gradino piu alto del podio pero p

D CALCINAIA

Successo della prima edizione
della Serra Biancoforno Cup,
manifestazione davvero incredi-
bile come dimostra I'imponen-
te macchina organizzativa che
ha contribuito alla perfetta riu-
scitadell’evento.

La tanto attesa seconda tap-
pa della Serra Biancoforno Cup
(73 km con 2.900 m. di dislivel-
lo) prometteva sorprese rispet-
to alla prima tappa di sabato. La
gara & stata avvincente e si & de-
cisasolo nel finale. Protagonista
il caldo (oltre 33° sull’asfalto e
sullo sterrato del Serra) e Fran-
cesco Failli, vincitore della pri-
ma frazione (Cicli Taddei Santa
Croce)a imporre il suo ritmo.
Progetto che sembrava poter an-
dare a compimento visto che al
32°km, a S. Andrea di Compito,
Failliaveva 30” sul compagno di
squadra Lorenzo Pellegrini e 2’
su Leopoldo Rocchetti (Cingola-
ni Specialized).

Mentre un guaio meccanico
estrometteva dalla corsa uno
dei favoriti, I'ex campione del
mondo Miguel Martinez. Al km
55 (Montemagno) I'incredibile
recupero di Rocchetti che supe-
ravaPellegrini e pagavasolo 40”
di distacco da Failli. Poi un ma-
lore dovuto all’eccessivo caldo
bloccava il battistrada, e Leopol-
do Rocchetti poteva completare
lasuarimonta e giungere sul tra-
guardo di Fornacettein 3 ore 25'
e 46" mediadi20,41 km/h.

Failli secondo a4’ daRocchet
ti. Terzo a 7’ Lorenzo Pellegrini
CosiRocchettisi e aggiudicato i
titolo uomini della Serra Bianco
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forno Cup 2015 (che sommava
risultati della prima tappa de

sabato).

Tanti colpi di scena anche
nella categoria femminile con
Annabella Stropparo vittima di
due forature, sabato, che sem-
brava potesse rimontare lo svan-
taggio e a meta gara, I'ex cam-
pionessa italiana era prima su
Mara Fumagalli (Ktm Protek).
Terza a S. Andrea di Compito
Krystyna Konvisarova (Team
Cingolani Specialized) che si
era aggiudicata la tappa disaba-
to. Poi I'inconveniente tecnico
che fermava la battistrada e fa-
voriva la rimonta della Fumagal-
li, prima al traguardo dopo 4 ore
6' e 36” di gara, media di 17,03
km./h. Seconda Annabella
Stropparo a 3’ e 14”; a chiudere
Krystyna Konvisarova. Per la
somma dei tempi delle due ga-
re, vincitrice della Classifica ge-
nerale assoluta donne della Ser-
ra Biancoforno Cup & Mara Fu-
magalli col tempo totale di6 ore
7'42”. Seconda Krystina Konvi-
sarova, terza Annabella Stroppa-
ro.
Nella classifica generale so-
cieta a chilometri percorsi altra
affermazione della Cicli Taddei,
seconda I'Mtb Club Cecina, ter-
zal’'Mtb Casentino. Premio spe-
ciale Gpm allamemoria di Carlo
Orsini, ex presidente della Poli-
sportiva Casarosa, a Francesco
Failli (Cicli Taddei).

Ii primi tre del Serra Ciclo-
tour: vince Gabriele Toschi (Ci-
cli Taddei) su Marco Turcheria
(Ciclismo Terontola) e Luciano
Rossi (idem).
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Asinistra Miguel Martinez sulle stradedel Serra

er Rocchetti e nelle donne a Mara Fumagalli
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Andrea Mannocci
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Maxn investimento
da 1,5 milioni di euro
per lanuova cantina

|“

La sede de

Podere La Chiesa” sisposta tra i vigneti

e ha Ie pareti tutte forate che richiamano i grappoli dell’'uva

di Cristiano Marcacci
D TERRICCIOLA

Quello che sta sorgendo tra le
colline disseminate di vigneti
di Terricciola, in localita Casa-
nova, e un gran bell’esempio
di edilizia sostenibile, cioe
ben incastonata nell’ambien-
te e nel paesaggio circostanti.
In soldoni, si tratta di un inve-
stimento da circa un milione e
mezzo di euro.

L’ha sostenuto il neo presi-
dente della Strada del Vino
delle Colline Pisane Maurizio
Tannantuono, il quale e titola-
re dell’azienda vitivinicola
“Podere La Chiesa”. Tra poco
pitt di due mesi la sede di
quest’ultima si spostera: at-
tualmente si trova in un ca-
pannone lungo la Volterrana,
mentre da fine agosto la sua
nuova “casa” sara in una avve-
niristica e suggestiva maxi
cantinala cui fase di costruzio-
ne sta ormai volgendo al ter-
mine (i lavori sono iniziati
nell’ottobre 2014). Ben 1.300
metri quadrati, di cui mille di
superficie coperta, con pareti
che richiamano i grappoli
dell'uva. Le mura sono infatti
contrassegnate da grandi cer-
chi con vetri grazie ai quali
I'interno e l’esterno saranno
messi in costante comunica-
zione, volendo far capire cheil
prodotto imbottigliato o in de-
gustazione e il frutto del lavo-
ro che avviene fuori nei mesi

data

(] stampa

dal 1980 monitoraggio media

ispirato ai concetti
diestetica e design

E uno dei progetti
pillinnovativi
checisonoinToscana

ANDREA
MANNOCCI

Misono

Maurizio lannantuono

precedenti.

«A differenza della nostra
precedente sede (che misura-
va solamente 450 metri qua-
drati) — spiega Maurizio Ian-

nantuono-lanuovacantinae
posizionata proprio nel cen-
tro dei vigneti di Terricciola e
grazie a questa sara possibile
aprirsi maggiormente all’acco-
glienza, con iniziative, eventi
e degustazioni guidate. La filo-
sofia che ci ha accompagnato
nello studio della struttura e
proprio quella dell’ospitalita.
All'interno avremo anche una
piccola cucina, oltre ovvia-
mente all’area adibita alla vini-
ficazione, con i tini e le vasche
in acciaio, gli impianti tecno-
logici per il risparmio energeti-
co delle lavorazioni, il control-
lo delle varie fasi e la gestione

delle temperature, all’accesso
ai mezzi agricoli, al magazzi-
no e al settore dell’affinamen-
to. Inoltre, nella parte centrale
ci sara un soppalco tutto a ve-
tri, da dove, da una posizione
sopraelevata, sara possibile
ammirare la zona della barri-
caia e dell’affinamento in le-
gno.

Lo stesso soppalco ospitera
poi la cosiddetta “biblioteca
del vino”, con I'esposizione di
tutte le etichette dei nostri vini
e delle varie annate».

La mente che sta dietro al
progetto del nuovo look del
“Podere La Chiesa” & quella

MAURIZIO
IANNANTUONO

saremo

operativia partire dalla
fine di agosto. Contiamo
diraddoppiare I'attuale
numero di bottiglie
prodotte, che € 40mila

dell’architetto Andrea Man-
nocci dell’And Studio di Calci-
naia, le cui idee sono state poi
sviluppate con la collaborazio-
ne della “Exa Engineering” di
LaSpezia.

«Ci siamo ispirati essenzial-
mente — sostiene Mannocci —
ai concetti di estetica e design.
La struttura, interamente coi-
bentata e in cemento armato
pigmentato gettato in opera
che riprende i colori del terri-
torio circostante, poggia diret-
tamente sulla collina, cioe &
privadipalificazione.

E un parallelepipedo irrego-
lare, contraddistinto da linee
non parallele che danno dina-
micita e che contribuiscono a
dotare gli interni di alcune
suggestioni, come il filtraggio
della luce attraverso i cerchi
sulle pareti che dona rilassa-
tezza a chi, ad esempio, & im-
pegnato in una degustazione.

Non penso di esagerare se
dico che siamo di fronte ad
uno dei progetti di cantina
contemporanea pill importan-
ti e innovativi che ci sono in
Toscana».

11“Podere La Chiesa” & stato
fondato nel 1997 e da circa sei
anni alla guida dell’azienda
c’e Maurizio Iannantuono. At-
tualmente, la produzione si at-
testa su quarantamila botti-
glie all’anno, ma con l'entrata
a regime della nuova cantina
I'obiettivo e quello di arrivare
in poco tempo al doppio. A

" Tervicciokaattende il pienone dei gastronauti

wE
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questo sara con ogni probabi-
litd associato un incremento
dipersonale.

Per il vino del “Podere La
Chiesa” il mercato non & infat-
ti mai saturo. Il prodotto che
nasce dai vigneti della valle di
Casanova & sempre traipiliri-
cercati.

L’esposizione al sole & tra le
miglioriin assoluto ed ancheil
terreno & eccezionale, un me-
dio impasto argilloso con una
forte componente di fossile
marino.

Da qui nasce un vino di
struttura ed elegante, caratte-
rizzato da sentori molto parti-
colari che ricordano il profu-
mo della macchia mediterra-
nea. Non & un caso che gia gli
Etruschi, i primi sommelier
della storia, bevevano il vino
di questi colli.

Dasinistra
versodestra
lacantina
vista

dai vigneti;
uno scorcio
dall’interno
della
struttura;
alcuni
operal

e tecnici

al lavoro
dentro
I"immobile
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